M-l D =T

CHEZ VOUS

ﬂANNI’Lumu\m

. . A’ hiver-
MENUS CENTRES DE LOISIRS (Vacances de février) “NERcances

Lundi 17/02/2020
Macédoine de légumes a la russe
Croustillant de poulet pané aux corn flakes sce fomate et coquillettes
Banane

Lundi 24/02/2020
Taboulé oriental
Steak haché sce poivre, haricots verts et Pdt toast
Clémentines

Mardi 18/02/2020
Laitue/mais
Carbonade flamande et ses potatoes
Tarte aux pommes

Mardi 25/02/2020
Nuggets de poisson sce beurre blanc, légumes cordials et Pdt sautées
Kiri
Carré a la framboise

MERCREDT 19/02/2020
Chipolatas/merguez sce barbecue, ratatouille et semoule
Vache qui rit
Creme dessert chocolat

MERCREDI : 26/02/2020
Potage 8 légumes
Tajine de poulet (boulettes) sce curry, semoule et ses légumes
Yaourt a boire

Jeudi 20/02/2020
Pané de dos de colin sce crevettes, carottes rondelles et riz blanc
Carré frais BIO
Velouté fruix

Jeudi 27/02/2020

Duo de crudités/olive
Cheeseburger et ses frites frdiches
Brownie au chocolat

Vendredi 21/02/2020
p Qo
Menu découverte
Potage choux fleur
Tartiflette maison
Compote et madeleine

Vendredi 28/02/2020
Banquette de veau d l'ancienne, petits légumes et riz blanc
Babybel
Petits suisse fruités

Tous nos plats sont fabriqués dans notre cuisine, aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations.
Notre affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.
Liste des 14 allergénes majeurs possible dans nos repas : Gluten, crustacés, ceufs, poisson, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites, arachides, lupin, mollusques.

*Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

*Toutes nos viandes bovines sont issues de France, le reste de nos viandes sont frangaises ou CE. (la liste des viandes a été fourni a votre établissement pour affichage)




